
C H O I C E  O F  A N T I P A S T I  
tru�e suppli mozzarella

antipasti salad salami, provolone piccante
stracciatella crostino broccoli rabe, sweet pepper

stu�ed meatballs in sugo

C H O I C E  O F  P R I M I  O R  S E C O N D I
spaghetti pesto genovese, pine nuts

 pappardelle mushroom trifolati, marsala, pecorino di fossa
grilled branzino olive mu�aletta

chicken parmesan tomato, mozzarella, basil

C H O I C E  O F  D O L C I
tiramisu 

mocha panna cotta 
gelato del giorno

~ 3 courses, $60 per person ~

R E S T A U R A N T  W E E K

D I N N E R



 C H O I C E  O F  A N T I P A S T I  
 sicilian tomato rice balls basil pesto

antipasti salad salami, provolone piccante

stracciatella crostino broccoli rabe, sweet pepper

 C H O I C E  O F  P R I M I  O R  S E C O N D I
spaghetti pesto genovese, pine nuts

 pappardelle mushroom trifolati, marsala, pecorino di fossa  

porchetta sandwich sun-dried tomato, pickled long hots, provolone 

 ~ 3 courses, $30 per person ~

R E S T A U R A N T  W E E K

L U N C H



C H O I C E  O F  A N T I P A S T I
 sicilian tomato rice balls basil pesto

almond granola honey yogurt, gala apple, mint

stracciatella crostino broccoli rabe, sweet pepper

C H O I C E  O F  P R I M I  O R  S E C O N D I
breakfast spaghetti kale, pancetta, poached egg

  frittata fusilli “tricolore”, roasted tomato, basil 

ricotta pancakes nutella, bananas, walnuts

~ 3 courses, $30 per person ~

R E S T A U R A N T  W E E K

B R U N C H


